I\
HWB

HOFHEIMER WOHNUNGSBAU

Herausgeber

Hofheimer Wohnungsbau GmbH
ElisabethenstralRe 1
65719 Hofheim

Telefon 06192 9953-50
Telefax 06192 9953-65

info@hwb-hofheim.de
www.hwb-hofheim.de

PRESSE - INFORMATION 26. Mai 2021

Neue Stadtbiicherei: Junge Kiiche im Kleinen Haus

HOFHEIM ,Foodrevolution® ist ein guter Ausdruck fiir das, was in das Gebaudeensemble
Neue Stadtbiicherei einziehen wird. Im sogenannten Kleinen Haus an der Piazzetta in
Richtung Pfarrgasse wird Carmelo Riccardo Cali im Erdgeschoss sein Restaurant ,1811¢
erdffnen. Der kreative Koch der in seinen jungen Jahren schon viel Erfahrung in seinem Metier
gesammelt hat, bietet aktuell seine auf’ergewothnlichen Kreationen im Restaurant seiner
Familie ,A Tavola Da Toté* in Diedenbergen auf der Karte sowie am ,1811 Chefstable® an.
Das Konzept 1811 erklart sich wie folgt. 1 Tisch, 8 Personen, 1 Koch, 1 Menu. Aufgrund der
hohen Nachfrage reicht nun ein Chefstable nicht mehr aus.

Jetzt ist die Zeit reif fir eine eigene Location des Juniors mit Showkiche und etwa 35
Sitzplatzen. Das ausgefallene offene Konzept im Industrie-Stil und gemutlicher Atmosphare ist
eine frische Erganzung fir die Hofheimer Gastronomie-Szene in der Innenstadt. Im
AulRenbereich ist zudem Platz fur 20 bis 25 Sitzplatze. Diese Zahlen beziehen sich auf eine
Sitzverteilung ohne Corona-Auflagen. Salvatore Cali, Carmelo Riccardo Calis Vater, wird
unterdessen das Restaurant in Diedenbergen weiterflihren.

~Wir freuen uns an dieser Stelle Herrn Cali als Mieter flr die Gastronomie im Kleinen Haus
begriiRen zu dirfen und sehen hier einen grol3en Gewinn flr unsere Innenstadt, der den
Bereich der Piazzetta beleben wird“, sagt Burgermeister und HWB-Aufsichtsratsvorsitzender
Christian Vogt. HWB-Geschéftsfihrer Norman Diehl: ,Wir sind uns sicher, dass dieses
spannende Angebot genau das Richtige fir das Ambiente an diesem gemdtlichen Platz ist und
winschen Herrn Cali einen guten Start.“ Dieser soll zum Ende des laufenden Jahres erfolgen.

,lch freue mich schon sehr auf die Eréffnung hier im Herzen von Hofheim und hoffe, viele
Stammgaste, aber auch neue Gaste, die Lust auf einen besonderen kulinarischen Genuss
haben, begrifien zu dirfen®, sagt Carmelo Riccardo Cali. Geplant ist eine gesunde Mischung
aus moderner Kiche, alten Traditionen, mal regional, mal international, aber immer sehr
kreativ kombiniert — grofl3e Kiiche in entspannter Atmosphéare mit Einflissen aus aller Welt.
.Bei uns soll jeder Gast das Gefuhl bekommen, besonders zu sein und am Chefstable zu
sitzen®, erklart Carmelo Riccardo Cali, ,und das nicht nur abends mit groRem Menl oder a la
carte, sondern auch mittags bei einem kompakten Business-Lunch.”



Carmelo Riccardo Cali erhielt von 2009 bis 2012 eine Ausbildung der "Jeunes Restaurateurs"
in Koblenz mit praktischen Lehrjahren im Hotel & Restaurant Kronenschlésschen in
Hattenheim bei Chefkoch Patrik Kimpel, welches mit einem Michelin Stern ausgezeichnet war.
Bei Sternekoch Carmelo Greco in Frankfurt, der zu den funf besten Italienern Deutschlands
zahlt, war er danach Chef de Parti, bevor er wieder in das Kronenschlésschen nach
Hattenheim als Junior Sous Chef von Sous Chef Ryan Scholz und dem neuen Kiichenchef
und Sternekoch Sebastian Luhr zuriickgeholt wurde. Auf Mallorca im Restaurant "Es Passeig"
bei Marcel Battenberg bekam er den letzten Feinschliff bevor Cali sich derzeit auf seinen
,Chefs Table“ im Restaurant seines Vaters in Diedenbergen konzentriert.

Foto: von links die HWB-Geschéftsfilhrer Norman Diehl und Josef Mayr mit Erstem Stadtrat
Wolfgang Exner, Wirtschaftsforderer Thorsten Kolar, Carmelo Riccardo Cali, HWB-
Mitarbeiterin Andrea Barz und Birgermeister und HWB-Aufsichtsratsvorsitzendem Christian
Vogt vor dem Kleinen Haus des Gebaudeensembles der neuen Stadtbiicherei mit Stadtarchiv.
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